ANOUCH

restaurant

Vos événements sur-mesure
au cceur de Geneve

Anniversaire - Repas d'éguipe - Marages - Diners prives - Lunch box -
Anouch hors-les-murs

www.anouchrestaurant.com

+41 22 320 38 56



http://www.anouchrestaurant.com/

L'ESPRIT ANOUCH

Un restaurant, un lieu de vie

Anouch c¢’est une maison ou I'on partage avec vous notre amour de la gastronomie, de
I'art et de I'artisanat

C’est un prénom arménien incarnant la douceur, un poeme d'amour et un opéra
tragique

Anouch, c'est aussi une bénédiction laique, une intention, un souhait qui accompagne
les repas :

« Anouch », que ton repas soit doux et sucrée

« Anouch », je suis heureux que tu aies apprecie ce repas merite

Entre Orient et Occident, c'est cet esprit chaleureux d'accueil et de partage que nous
insufflons dans nos plats et dans notre service

Choisissez notre grande table d'hétes, conviviale et joyeuse, ou nos tables
rondes, plus intimistes et feutrées
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UNE EXPERIENCE UNIQUE
Anouch s'adapte a tous vos besoins et envies

Pour féter un anniversaire, partager un repas d'équipe, célébrer un mariage ou organiser une livraison de lunch box, Anouch s'adapte a tous vos besoins et envies
avec différentes formules

Cocktail déjeunatoire ou

dinatoire. debout Déjeuner ou diner en trois

services, assis

Un verre d'accueill

Une dizaine de piéces salées Table ronde ou table d'hotes

DX (peees SLEEes 20 personnes maximum sur 1a table d'hotes

Eaux plates et pétillantes

Deux verres de vin selon sélection i
Entree

78.— par personne
Plat

Apéritif avec une coupe de champagne

et amuses-bouches
Fromage ou dessert

Cocktail déjeunatoire ou dinatoire
ou

Déjeuner ou diner assis en trois services Accords mets-vins possible

Trois verres de vins selon sélection 68.— par personne
Eaux minérales - boissons chaudes
Frivatisation sur demande
Privatisation du restaurant

120.— par personne




Diner en immersion dans une
galerie d’art contemporain

Une soirée sur-mesure, entouré d’osuvres
d'art, dans la galerie d'art contemporain
Wilde

Frogramme des expositions sur
W wildegallery.ch

Diner en trois ou quatre services
Qu

Mezzés a partager au milieu de la table

Droit de bouchon possible

Lunch box a emporter

Une salade composée nutritive

Une salade composée nutritive
Qu
Un wrap

Un dessert

Un thé froid maison

Livraison offerte sur Geneve des 150.—
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LA CUISINE

Notre éthique de travail

Ouvert depuis quelques années, Anouch s'est toujours inscrit dans un écosysteme global et vertueux

Fruits & légumes provenant de maraichers locaux, certifiés bio ou raisonnés : La ferme du Sonneur, la
ferme de la Touviere, Pierre Gallay...

Economat : nous faisons le maximum pour sourcer des ingrédients de qualité, locaux et bio

Viande & poisson : la viande est fermiere et élevée avec amour, et le poisson est issu de péche
responsable

Chocolat : naturellement Orfeve ! Pour sa qualité et sa tragabilité incomparable...

Pain au levain : celui-ci est pétrit a la main par nos soins, et cuit chaque jour apres 24 heures de
fermentation : cela le rend plus digeste et plus sain

Boissons & vin : nos boissons sans alcool sont faites maison et notre vin est sélectionné avec intention

Eco-responsabilité : nous limitons I'utilisation du plastique et les déchets, et sommes attentifs & notre
consommation d'eau et d'électricité. ..
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ANOUCH » HORS-LES-MURS «

Mise a disposition de personnel de cuisine et/ou de salle

Pour un week-end ou pour des vacances,
notre personnel se déplace en Suisse et a I'étranger

pour prendre soin de vous, en accord avec vos besoins

Forfait a convenir selon vos besoins, assurance incluse



ANOUCH

Organisons votre evénement ensemble

Nous nous adaptons a tous types d’envies et de régimes alimentaires

Pour toute demande, contactez-nous a
evenement@anouchrestaurant.com

+41 22 320 38 56

Prairie 2020
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